
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

  
 
 

« VEGETARIEN » 
 
 

Légèreté d’avocat au yaourt grec / Menthe / Concombre / Citron vert 

Mousse de fromage frais / Foccacia aux herbes et chips de blé 

Lightness of avocados with Greek yoghurt / Mint / Cucumber / Lime 

Fresh cheese mousse / Foccacia with herbs and wheat chips 
 

 
 

Salade fraîcheur / Pêches / Pastèque / Tomates variées / Pickels d’abricots 

Grenade / Eclats de chèvre frais / Vinaigrette à la pêche 

Fresh salad / Peaches / Watermelon / Assorted tomatoes / Apricot pickles 
Pomegranate / Fresh goat slivers / Peach vinaigrette 

 

 
 
 

Aubergines croustillantes / Ratatouille / Mousse de Scamorza / Huile de persil 
Crispy eggplants / Ratatouille / Scamorza mousse / Parsley oil 

 

 
 

 
Sélection de fromages / Chutney / Toast brioché aux fruits 

Selection of cheeses / Chutney / Fruit brioche toast 
 

OU 
 

Clafoutis aux fruits rouges façon pain perdu / Glace vanille  
Caramel beurre salé / Noix de Pécan  

Red fruits clafoutis “French toast” style / Vanilla ice cream 
Salted caramel / Pecan nuts 

 
 

 

 

  
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 75.- 

 
Menu avec vins 

Menu including wines 
CHF. 105.- 


