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Amuses-bouches du chef
Verring de velouté d'asperges
Mortllon farcl & La wmousse de volaille
00)

Entrées
Crémeux d'artichauds / Mint artichauds
croustillonts / Gressing o l'atl / Truffes d'été /
Hudlle d'herbes
o0
Duo oe pointes olamour / CEuf de catlle poché
Lamelles de truite en Graviax

Plckles d'olgnons rouges / Espuma Hollandaise

o0

Plats
ROt d'épaule d'agneau farcl o La tapenade
et aux tomantes séchées au solell
Févettes / Panais / Jus au Thym
ou
Filet de Rouget Barbet
Nuage de pomwmes de terve o Lo trudffe
Légumes de satson / Beurve blance a La Créoling
o0
Pré-dessert gelé
vervine de sorbet o la Rhubarbe et créwee de fraise
00
Petit pot du javdin en trompe L'eeil
Mousse Légere au chocolat et éclats de Spéeulos
CEufs surprise
o0
Mignardise
Koualof au citron

Menu Compl,et A CHF 135.-
Servi Le dimanche 20 et Le lundtl 21 avril




