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Apéritif maison à la fleur de Sureau fraichement cueillie

OU

Médaillon de Quasi de veau / Crémeux de carottes/ Sarasin
croustillant / Oignons nouveaux / Sauce aux Girolles

Asperges blanches gratinées / Royale d’asperges vertes
Sauce Hollandaise ou vinaigrette

Amuse-bouche du chef

         Menu 3 plats avec entrée A : 98.- CHF    Menu 4 plats : 120.- CHF

“Maigre” de ligne rôti / Sauce citron mélisse / Artichaut
barigoule / Poivrons confits / Mousseline de tétragones  

Zestes de citrons confits

Meringue / Crémeux à la vanille / Fraises infusées à la
Verveine / Sorbet Rhubarbe

Gravelax / Pointes d’asperges / Sauce Gribiche  Orange

Salade dent de lion / Crevettes rouges poêlées à la
fleur de Thym / Croustillant printanier de légumes

Oeuf parfait / Espuma de morilles / Crumble de parmesan

OU

OU

Mignardises

Entrée A

Entrée B


