
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

 
 

« VEGETARIEN » 
 

Soupe d’asperges / Coulis ail des ours / Crumble au parmesan 
Asparagus soup / Wild garlic coulis / Parmesan crumble 

 
 

 
 

 
Œuf parfait / Morilles à la provençale / Epinards 

Croutons aux herbes 
Perfect egg / Morels à la Provençale / Spinach / Croutons with herbs 

 
 

 
 

 
Petits pois / Fèves / Pois gourmands / Radis 

Peas / Broad beans / Mangetout / Radishes 
 
 

 
 
 

 
Sélection de fromages / Mesclun / Confiture / Toast de pain de campagne 

Selection of cheeses / Mesclun / Jam / Farmhouse bread toast 
 

OU 
 

Rhubarbe en texture / Fraises / Sorbet yaourt / Sablé breton 

Rhubarb / Strawberries / Yogurt sorbet / Breton Shortbread biscuit 
 

 
 
 

 

  
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 70.- 

 
 

Menu avec vins 
Menu including wines 

CHF. 100.- 


