
Menu Saint-Valentin
Autour de la Truffe “Diamant Noir”

Coupe de Prosecco et son coulis de clémentine
Mini pizza à la truffe cuite au feu de bois 

Velouté de Panais du jardin

Pommes de terre en robe des champs
Crème à la truffe « Mélanosporum »

Noix de Saint-Jacques grillées / Sauce au Champagne 
Céleri vanillé / Brocolis Bimi / Lamelles de truffes

Filet mignon de veau Rossini
Mini carottes glacées / Pommes Pont-Neuf

Sauce Périgourdine

Brie de Meaux truffé
Toast de pain de campagne / Salade mêlée

Poire feuilletée / Chocolat chaud / Truffe noire

Mignardises

Menu complet : 165.- CHF
Menu avec une seule entrée : 145.- CHF


