D'HERMANCE

« DEGUSTATION »

Bisque d’écrevisses / Mousse safranée / Croutons a l'ail et herbes fraiches
Ecrevisses poélées
Crayfish bisque / Saffron foam / Croutons with garlic and fresh herbs
Pan-fried crayfish
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Celerisotto / (Euf parfait/ Jus de veau corsé / Shiso mix
“Celerisotto” / Perfect egg / Full-bodied veal juice / Shiso mix
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Coeur de Cabillaud cuit a I'unilatéral / Fenouil / Artichaut
Poireau / Sauce ail noir
Grilled cod / Fennel / Artichoke
Leeks / Black garlic sauce
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Magret de canette roti / Carottes / Echalotes confites / Navets
Sauce a I'orange et miel
Roasted duckling breast / Carrots / Candied shallots / Turnips
Orange sauce and honey
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Sélection de fromages / Mesclun / Confiture / Toast de pain de campagne
Selection of cheeses / Mesclun / Jam / Farmhouse bread toast
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Creme briilée / Vanille de Madagascar
Creéme briilée / Madagascar vanilla

Menu sans vin

Menu without wine &y
)
CHF. 80.- & &
*Z*Q}i»é&
Menu avec vins Wb%) FOIRN
Menu including wines &10@9 q&o@'
CHF. 110.- 9 S
D ® ¥
. é’\ '\0‘) OQJ \\b
Accompagnement avec vins » (\Q R4 ﬁ é&
pour tous les plats, Q?-’@ 39’ § “\\’“0@
sans dessert (3 verres / 1 dl) \'xb‘ QLO i




