
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

 

« VEGETARIEN » 
 
 
 
 

La Tomate dans tous ses états / Sorbet tomates ananas / Gaspacho 
Tomatoes variation / Tomatoes and pineapple sorbet / Gazpacho 

 

 
 
 

Celerisotto / Œuf parfait / Parmesan / Truffes d’été 
 “Celerisotto” / Perfect egg / Parmesan / Summer truffles 

 

 
 

Caviar d’aubergines / Poivrons / Courgettes 
 Aubergines caviar / Peppers / Zucchini 
 

 
 
 

Bruschetta au chèvre frais / Mesclun / Figues au miel 
Goat’s cheese bruschetta / Mesclun salad / Figs with honey 

 

OU 
 

 

Pêche pochée au sirop de Verveine / Chantilly coco / Sorbet pêche blanche 
Strudel au Romarin 

Poached peach in verbena syrup / Coconut whipped cream / White peach sorbet 
Rosemary strudel 

 
 
 

 

  
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 72.- 

 
 

Menu avec vins 
Menu including wines 

CHF. 100.- 


