
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

 

« DEGUSTATION » 
 

Soupe de courge / Huile de noisette  
Grué de cacao / Croûtons dorés 

Pumpkin soup / Hazelnut oil / Cocoa nibs / Croutons 
 

 
 

Celerisotto / Œuf parfait / Truffes Uncinatum 
Celerisotto / Perfect egg / Uncinatum truffles 

 
 

 
 

Rouget -Barbet / Bisque 
Épinards / Carottes glacées / Pommes fondantes safranées 

Red Mullet / Bisque 
Spinach / Glazed carrots / Saffron potatoes 

 

OU 
 

Daube de Bœuf « Kabier » / Carottes / Oignons 
Paprika / Pommes de terre / Persil 

« Kabier » beef Daube / Carrots / Onions / Paprika / Potatoes / Parsley 
 

 
 

Variation de Fromages d’Alpage 

Variation of mountain cheeses  
 

OU 
 

 Tarte Citrus déstructurée  
Sorbet Kalamansi                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Deconstructed Citrus tart / Kalamansi sorbet 
 

 
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 78.- 

 

Menu avec vins 
Menu including wines 

CHF. 104.- 


