Menw de la Féte des Meres

13 mai 2018

APERITIFS ET AMUSE-BOUCHE DU CHEF
S D

LA BURATINA
Cresson sauvage, betteraves et radis

.

LA TERRINE DE FOIE GRAS
Chutney rhubarbe, oignons et brioche

S

LA FERA DU LAC EN BASSE TEMPERATURE
Pousses de tétragones
Croustillant sarrasin et sauce vin jaune

e

LE FILET MIGNON DE VEAU ROTI
Pommes nouvelles a I'humus

S~ D

LA SPHERE TOUT CHOCOLAT
flambée au whisky
ou

LES FROMAGES FERMIERS

Menu complet : CHF. 110.- par personne
Menu sans poisson : CHF. 90.- par personne
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